
BREAKFAST



BEVANDE / BEVERAGES

BREAKFAST

CAFFETTERIA
Espresso, Orzo, Ginseng, Deca�einato
Americano, Cappuccino, Latte macchiato
Doppio Espresso

€ 2
€ 3
€ 4

TÈ E INFUSI / TEA AND INFUSION
La nostra selezione “Dammann”
Our “Dammann” selection

€ 6

SPREMUTE / SQUEEZED JUICE
Squeezed Juice

€ 5

ESTRATTI / ORGANIC PRESSED JUICE
SUN: mela, carota e zenzero / apple, carrot and ginger

ENERGY: pera, mela e limone / pear, apple e lemon

DETOX: Cetriolo, sedano, mela e finocchio / cucumber, apple, celery and fennel

€ 7

SUCCHI / BOTTLED FRUIT JUICE
arancia, ace, pesca, pera, ananas  / orange, ace, peach, pear, pinapple

€ 4

INTERNATIONAL SOFT DRINK € 5

ACQUA / WATER
Orsini Black & Platinum, Parco Nazionale Alta Murgia 75cl
Ferrarelle 75cl
Bottled water, natural or sparkling

€ 3

BIRRE / BEERS
Nastro Azzurro - Italia - Roma
Menabrea - Italia - Biella
Agricola - Italia - Leverano
Heineken - Olanda

€ 6
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LA COLAZIONE A BUFFET
Fino alle ore 10.30 / until 10.30 a.m.
La nostra selezione giornaliera di delizie dolci e salate a bu	et
Our daily selection sweet and savory bu�et treats

€ 25

CESTINO DEL FORNAIO
La selezione include un ca	è o un tè;

Croissant (2 pz)
Pasticciotto leccese (2 pz)
Piccole brioches
Paninetto al latte
Selezione di marmellate, miele, crema di nocciola e burro
allergeni: 1 - 3 - 7 - 8 - lattosio

€ 18

BAKERY BASKET
�e selection includes co�ee or tea;

Croissant (2 pcs)
Pasticciotto - Typical shortcrust pastry with custard from Lecce (2 pcs)
Mini brioches
Milk bun
Selection of jams, honey, hazelmut cream and butter

allergens: 1 - 3 - 7 - 8 - lactose
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PASTICCIOTTO
Piccolo Pasticciotto leccese
Typical shortcrust pastry with custard from Lecce

allergeni: 1 - 3 - lattosio / allergens: 1 - 3 - lactose

€ 2

CROISSANT
Con crema, nutella o marmellata
With custard, nutella or jam

allergeni: 1 - 3 - 8 - lattosio / allergens: 1 - 3 - 8 - lactose

€ 2

PANCAKE
Frutta fresca di stagione e sciroppo d’acero
Seasonal fresh fruit and maple syrup

allergeni / allergens: 1 - 3 - 7

€ 10

WAFFLE
Nutella, panna montata e nocciole
Nutella cream, whipped cream and hazelnuts 

allergeni: 1 - 3 - 7 - 8 - lattosio / allergens: 1 - 3 - 7 - 8 - lactose

€ 10

YOGURT
Frutta fresca di stagione, noci e granola o cereali 
Seasonal fresh fruit, walnuts and granola or cereals

allergeni: 1 - 7 - 8 - lattosio / allergens: 1 - 7 - 8 - lactose

€ 10

MACEDONIA DI FRUTTA DI STAGIONE
Seasonal fruit salad

€ 10



COLAZIONE SALATA / SAVORY BREAKFAST

BREAKFAST

OMELETTE
Con bacon e pane rustico
With bacon and homemade rustic bread

allergeni: 1 - 3 - lattosio / allergens: 1 - 3 - lactose

€ 10

SELEZIONE DI UOVA A VOSTRA SCELTA
Strapazzate, sode o in camicia, con bacon e pane rustico
allergeni: 1 - 3 - lattosio

YOUR CHOISE OF EGGS
Scramble, hard-boiled, poached, with bacon and homemade rustic bread

allergens: 1 - 3 - lactose

€ 10

SALMONE AFFUMICATO
Crema di avocado e pane rustico
Smoked salmon, avocado cream and homemade rustic bread

allergeni / allergens: 1 - 4

€ 18

UOVA ALLA BENEDICT
Prosciutto cotto e salsa olandese
E�s Benedict, ham and hollandaise sauce

allergeni: 1 - 3 - lattosio / allergens: 1 - 3 - lactose

€ 12
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1 GLUTINE / GLUTEN
 (cereali, grano, segale, orzo, avena, farro,  kamut, inclusi ibridati derivati)

2 CROSTACEI E DERIVATI / CRUSTACEAN
 (marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi  e simili)

3 UOVA / EGG
 (uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’uovo)

4 PESCE E DERIVATI / FISH
 (prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche in piccole percentuali)

5  ARACHIDI E DERIVATI / PEANUTS
 (creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

6 SOIA E DERIVATI / SOY
 (prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

7 LATTE E DERIVATI / MILK
 (ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

8 FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI / FRUIT IN SHELL
 (mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, anacardi, pistacchi)

9  SEDANO E DERIVATI / CELERY
 (sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

1 0  SENAPE E DERIVATI / MUSTARD
 (si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

1 1 SEMI DI SESAMO E DERIVATI / SESAME SEED
 (semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

1 2 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI / SULPHUR DIOXDIE AND SULPHITES
 (anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2
 usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott’olio
 e in salamoia, nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

1 3  LUPINO E DERIVATI / LUPINS
 (presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

1 4  MOLLUSCHI E DERIVATI / MOLLUSCS
 (canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc. . .)

ALLERGENI / ALLERGENS
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Prezzi in €, IVA e servizio inclusi
Prices in €, VAT and service charge included. 

In base alla disponibilità del mercato alcuni prodotti potrebbero essere stati so�etti a congelamento
Based on local market availability some of the products might have been frozen. 

Alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti a trattamento di bonifica preventiva conforme
alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004
Some of the products might have been subject to a cleaning procedure in compliance with regulation EC 853/2004. 

Non si possono escludere contaminazioni crociate relative ad allergeni durante la preparazione.
Vi preghiamo gentilmente di informare il personale in servizio di eventuali allergie o intolleranze
Cross contamination of food allergens during the preparation cannot be completely excluded.
Kindly inform our colleagues about any of your allergies or intolerances.



+39 378 30 75 622 - INFO@SOFFIOBISTROTERESTAURANT.IT - WWW.SOFFIOBISTROTERESTAURANT.IT


