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ANTIPASTI/STARTERS

FRITTO DI MARE €18

Calamari ¢ gamberi marinati e salsa agrodolce

Crispy fried marinated calamari and prawns
and sweet & sour sauce

allergeni / allergens: 1-2-3-4-5-6-12-14

POLPO MORBIDO IN PIGNATA €18
Spuma di patate e prezzemolo

Slow braised octopus in clay pot, potato foam and parsley

allergeni / allergens: 3-7-9-12-14

FIORE DI ZUCCA PASTELLATO €14

Acciuga e fiordilatee, salsa di peperone in agrodolce

Lightly fried zucchini flower filled with anchovy

andﬁordilatfc mozzarella, sweet & sour pCPpET‘ sauce

allergeni / allergens: 1-3-4-6-7

FOCACCIA PUGLIESE €18

Pomodoro e olive, stracciatella e prosciutto crudo

Traditional Apulian focaccia, tomatoes and olives,
stracciatella and cured ham

allergeni / allergens: 1-7
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CAESAR SALAD €16

Pollo arrosto ¢ bacon o gamberi scottati

Roasted chicken and bacon or seared praws

allergeni / allergens: 1-2-3-4-7-10

BRUSCHETTA DI SEMOLA €14

Burratina affumicata, capocollo di Martina Franca,
confettura di cipolla rossa e rucola selvatica

Semolina bruschetta, smoked burrata, capocollo ham
from Martina Franca, red onion jam and wild rocket

allergeni / allergens: 1-7-12

PARMIGIANA DI MELANZANE €14
Mozzarella di bufala e basilico
Eggplant parmigiana, buffalo mozzarella and basil

allergeni / allergens: 1-7



SOFELIO

PRIMI PIATTI/FIRST COURSES

ORECCHIETTA DI ORZO

Alla crudaiola di pomodoro ¢ basilico, fonduta di cacioricotta affumicata
Barley orecchiette, tomato and basil crudaiola, smoked cacioricotta fondue

allergeni / allergens: 1-7

CAVATELLO DI SEMOLA “SENATORE CAPPELLI"

Alla pescatora
“Senatore Cappelli” semolina cavatelli with seafood ragout

allergeni / allergens: 1-2-4-9-12-14

FUSILLO DI GRANO ARSO

Sugo di cavallo alla pignata e stracciatella
Burnt wheat fusilli, braised horse ragout in clay pot and stracciatella

allergeni / allergens: 1-7-9-12

€18

€22

€20
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SECONDI PIATTI/ MAIN COURSES

BOMBETTA PUGLIESE DI MAIALE €22

Caciocavallo, vincotto ai fichi e melanzane
Apulian style pork bombetta, caciocavallo fondue, fig vincotto and eggplant

allergeni / allergens: 7-12

PESCATO DEL GIORNO €22

In guazzetto, cozze, patate, olive e capperi
Catch of the day in light seafood broth, mussels, olives and capers

allergeni / allergens: 4-9-12-14

CAPONATA DI VERDURE €16

Ricotta, mandorle e uvetta
Vegetable caponata, ricotta cheese, almonds and raisin

allergeni / allergens: 7-8-9
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CONTORNI / SIDE DISHES

PATATE NOVELLE AL FORNO €6

Rosmarino e salvia
Oven-roasted new potatoes, rosemary and sage

allergeni/ allergens: 7

VERDURE COTTE DI STAGIONE €6

Cooked seasonal vegetables

CHIPS DI PATATE €6
Potato chips

allergeni / allergens: 1
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DOLCI/DESSERTS

CREME BRULEE €10
Alle mandorle e fichi

Almond and fig creme brilée

allergeni / allergens: 3-7-8

PANNA COTTA ALLA VANIGLIA €10

E crumble al cacao
Vanilla panna cotta and cocoa crumble

allergeni / allergens: 1-3-7

CREMOSO TIRAMISU €10

Creamy tiramis

allergeni / allergens: 1-3-7

MACEDONIA DI FRUTTA DI STAGIONE €8
Seasonal fruir salad

GELATI E SORBETTI DEL GIORNO €8

Daily ice creams and sorbets

allergeni / allergens: 3-7-8

COPERTO / COVER CHARGE €3
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ALLERGENI/ALLERGENS

GLUTINE / GLUTEN

(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut,
inclusi ibridati derivati)

CROSTACEI E DERIVATI/ CRUSTACEAN
(marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi
e simili)

UOVA/EGG

(uova e prodotti che le contengono: maionese,
emulsionanti, pasta all’'uovo)

PESCE E DERIVATI /FISH

(prodotti alimentari in cui & presente il pesce, anche
in piccole percentuali)

ARACHIDI E DERIVATI/PEANUTS

(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole
dosi)

SOIA E DERIVATI/SOY

(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti
di soia e simili)

LATTE E DERIVATI/MILK

(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt,
biscotti, torte, gelato e creme varie)

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI/FRUIT IN SHELL
(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu,
noci pecan, anacardi, pistacchi)

Prezzi in €, IVA e servizio inclusi
Prices in €, VAT and service charge included.

SEDANO E DERIVATI/ CELERY
(sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe,
salse e concentrati vegetali)

SENAPE E DERIVATI/ MUSTARD
(si puo trovare nelle salse e nei condimenti, specie
nella mostarda)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI / SESAME SEED
(semi interi usati per il pane, farine che lo
contengono in minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

/ SULPHUR DIOXDIE AND SULPHITES

(anidride solforosa e solfiti in concentrazione
superioria 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2 - usati
come conservanti, possiamo trovarli in:

conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott’olio
e in salamoia, nelle marmellate, nell'aceto, nei funghi
secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

LUPINO E DERIVATI /LUPINS

(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti,
salamini, farine e similari)

MOLLUSCHI E DERIVATI/MOLLUSCS

(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica,
patella, vongola, tellina, ecc. . .)

In base alla disponibilitil del mercato alcuni prodotti potrebbero essere stati soggetti a congelamento
Based on local market availability some of the products might have been frozen.

Alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti a trattamento di bonifica preventiva conforme

alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004

Some of the products might have been subject to a cleaning procedure in compliance with regulation EC 853/2004.

Non si EOSSOT‘O escludere contaminazioni crociate relative ad allcrgcni durante la preparazione.
Vi preghiamo gentilmente di informare il personale in servizio di eventuali allergic o intolleranze
Cross contamination o food allergens during the preparation cannot be completely excluded.

Kindly inform our col eagues about any of your allergies or intolerances.
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