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SUMMER (10 P2) €18

Uramaki con gambero rosso, crema di formaggio,
tiocchi di tempura, salmone esterno, sesamo, lime
¢ salsa Taré

Uramaki with red prawn, cream cheese, tempura flakes,
covered with slices of salmon, sesame, lime and Taré sauce

allergeni/allergens:1-2-4-6-7-11-12

HARUSAME (10 PZ) €16

Uramaki con gambero in crosta di panko, avocado
¢ crema di formaggio, noodles di riso croccanti
e salsa Tar¢

Uramaki with panko crusted prawn, avocado and cream
cheese covered with crispy rice noodles and Tar¢ sauce

allergeni/allergens:1-2-3-7-12

CHIPOTLE (10 P2)

Uramaki con branzino in crosta, avocado e

€18

cetriolo, tonno rosso esterno, salsa di peperoncino
affumicaco “Chipotle” ¢ mais “Chullpi” pralinato

Uramaki with crusted sea bass, cucumber and avocado,
covered with red tuna, smoked chili pepper “Chipotle”
sauce and praline “Chullpi” corn

allergeni/allergens:1-3-4-8-12

NIGIRI (2 PZ)

Tonno rosso, gel di ponzu, erba cipollina,
togarashi

Red tuna, ponzu gel, chives, togarashi

allergeni/ allergens: 4-6-11-12

Salmone fiammeggiato, zest di lime, salsa Tar¢
Flamed salmon, lime zest, Taré sauce

allergeni /allergens: 4-6-12

Gambero rosso, tobiko nero, kumquat, salsa Tare
Red Prawn, black tobiko, kumquat, Taré sauce

allergeni/ allergens:2-4-6-12
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KATANA (8 P2) €16

Uramaki con crema di formaggio ¢ avocado,
tartare di salmone, salmon skin e salsa Tar¢

Uramaki with cream cheese and avocado, salmon tartare,
salmon skin and Taré sauce

allergeni/allergens: 4-6-7-12

ACEVICHADO (10 P2) €18

Uramaki con gambero rosso ¢ avocado, branzino
esterno ed emulsione di leche de tigre

Uramaki with red prawn and avocado, covered with
sea bass and leche de tigre emulsion

allergeni/allergens:2-4-9-12

SASHIMI (4 P2)

Salmone €12
Salmon

allergeni / allergens: 4

Tonno Rosso €16

Red Tuna

allergeni / allergens: 4



ALLERGENI/ALLERGENS

GLUTINE / GLUTEN

(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut,
inclusi ibridati derivati)

CROSTACEI E DERIVATI/ CRUSTACEAN
(marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi
e simili)

UOVA/EGG

(uova e prodotti che le contengono: maionese,
emulsionanti, pasta all’'uovo)

PESCE E DERIVATI /FISH

(prodotti alimentari in cui & presente il pesce, anche
in piccole percentuali)

ARACHIDI E DERIVATI/PEANUTS

(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole
dosi)

SOIA E DERIVATI/SOY

(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti
di soia e simili)

LATTE E DERIVATI/MILK

(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt,
biscotti, torte, gelato e creme varie)

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI /FRUIT IN SHELL
(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu,
noci pecan, anacardi, pistacchi)

Prezzi in €, IVA e servizio inclusi
Prices in €, VAT and service charge included.
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SEDANO E DERIVATI/ CELERY

(sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe,
salse e concentrati vegetali)

SENAPE E DERIVATI/ MUSTARD

(si puo trovare nelle salse e nei condimenti, specie
nella mostarda)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI / SESAME SEED
(semi interi usati per il pane, farine che lo
contengono in minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

/ SULPHUR DIOXDIE AND SULPHITES

(anidride solforosa e solfiti in concentrazione

superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2 - usati

come conservanti, possiamo trovarli in:

conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott’olio
e in salamoia, nelle marmellate, nell'aceto, nei funghi
secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)
LUPINO E DERIVATI /LUPINS

(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti,
salamini, farine e similari)

MOLLUSCHI E DERIVATI/MOLLUSCS
(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica,
patella, vongola, tellina, ecc. . .)

In base alla disponibi]itﬁ del mercato alcuni prodotti potrcbbero essere stati soggetti a congc‘]amc‘nto
Based on local market availability some of the products might have been frozen.

Alcum pTOdOEEl pOtTCbbCTO essere stati SOEEOpOSti a trattamento dl bOl’liFICll pl'CVﬁﬂEiVﬂ COI’IFOI‘TT]C

alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004
Some of the products ngf

t have been subject to a cleaning procedure in compliance with regulation EC 853/2004.

Non si possono escludere contaminazioni crociate relative ad allergeni durante la preparazione.
Vi preghiamo gentilmente d1 informare il }nu sonale in servizio di eventuali allergic o intolleranze

Cross contamination OffOOd a (’Vg(,ﬂ\ dlﬂ 'mng t

cprepamtion cannot bC complct@ly cxcludcd.

Kindly inform our (ollcagues about any of your allergies or intolerances.
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